WASSERKOCHER MIT ELEKTRISCHEM AUTOMATISCHEM KIPPSCHABER
AMCESOO0A

Der motarisierte Kippkessel ermaéglicht das Entladen verarbeiteter Lebensmittel direkt in Wagen oder Behalter. Es verflugt Uber motorisierte
Schaber mit Teflonklingen, damit die Speisen wahrend des Garvorgangs nicht anhaften und so eine automatische und homogene Produktion
erreicht wird. Es ist ideal flir jede Art von Teig, Cremes oder Saucen mit Temperatur- und Verarbeitungszeitkontrolle. Es verflgt Gber ein
vollstandig bertthrungsempfindliches Befehlsfeld. Akustisches Warnsystem und automatische Entleerung tber den digitalen Bildschirm

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN:

. Hergestellt aus Edelstahl AISI304.

. Deckel mit leicht zu 6ffnenden Dampfern. Rader zur Fortbewegung. Heizung mittels gepanzerter elektrischer Widerstande aus
Edelstahl, getaucht in Thermodl. Drei Arbeitspositionen: kontinuierliche Drehung in die gleiche Richtung, Drehung mit Pause, Drehung
in umgekehrter Richtung und automatische Positionierung des Tanks zum Entleeren.

. Ruhrblatt mit Teflon-Schabern und zur Reinigung abnehmbar. Gebaut nach CE-Vorschriften

. Temperatur von 40 °C bis 160 °C.

. SPS-Rezeptbuch mit programmierbarem Touchscreen. Maglichkeit, eine Hygienekontrollliste der Prozessdaten zu erhalten (Industrie
4.0). 2-Zoll-Ablasshahn flr Saucen, Cremes oder flUssige Lebensmittel (optional).

. Duscharmatur mit Schlauch. (Optional].

. Tankfullhahn an der Arbeitsplatte befestigt (optional).

MODELL: AMCES00A

Produktabmessungen: 2120 mm. / 1845 mm. / 1440 mm.
Leistung des Gashrenners S: 36 KW.

Leistung des Messermotors: 1,1 KW.

Fahigkeit: 500.

Stromspannung: 380/400V
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Das Unternehmen behiilt sich das Recht vor, ohne vorherige Ankiindigung technische Anderungen vorzunehmen.
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